


















Discover the richness of the Wines from Viñedos de Parras, Coahuila. Each bottle reflects the 
tradition and commitment of our winemakers, offering unique flavors that celebrate our Mexican 
wine heritage. |  Descubre la riqueza de los Vinos de Viñedos de Parras, Coahuila. Cada botella 

refleja la tradición y el compromiso de nuestros viticultores, ofreciendo sabores únicos que 
celebran nuestra herencia vinícola Mexicana 
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CASA MADERO MERLOT                   $1,450 MXN
Fresh and complex with aromas of red fruits, 
blackberries, and flowers.Notable aromas of red 
roses, violets, plums, strawberries, walnuts, and 
cocoa |Fresco y complejo con aromas de frutos 
rojos, bayas negras y flores.Destacan los aromas de 
rosas rojas, violetas,Ciruelas, fresas, nueces y 
cacao.

CASA MADERO 3V     $1,480 MXN
Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo
Elegant, with red and black fruit, red roses, 
lavender, and violet, accompanied by spicy notes 
and forest aromas. With a background of toasted 
wood, walnuts, and cocoa|Cabernet Sauvignon, 
Merlot, Tempranillo Eegante, a frutos rojos y negros, 
rosas rojas, lavanda y violeta, acompañados de 
notas especiadas y bosque. Con un fondo de 
madera tostada, nueces y cacao.

PARVADA RESERVA                         $2,800 MXN
40% Cabernet Sauvignon + 40% Syrah + 20% 
Tempranillo parvada Reserva is a wine blend aged 
for 12 months in oak barrels | 40% Cabernet 
Sauvignon + 40% Syrah + 20% Tempranillo parvada 
Reserva es un blend de vino con 12 meses en 
barrica.

PARVADA CARDENAL                 $1,450MXN 
50% Caladoc + 50% Malbec ayoung wine, without 
oak aging, that expresses the great fruitiness of the 
varieties involved in the blend; from Caladoc | 50% 
Caladoc + 50% Malbecvino joven, sin crianza en 
barrica que expresa gran frutalidad de las 
variedades que participan en la mezcla; de 
Caladoc, somos únicos en el cultivo de la variedad 
Caladoc en todo el Valle de Parras

RED WINES | TINTOS

SELECTION MEXICO, PARRAS DE LA FUENTE, COAHUILA

ROSÉ | ROSADOS

CASA MADERO ROSADO V                           $1,450MXN
Smooth and refreshing entry, reflecting aromas 
of fruits and flowers. Strawberries, mango, 
pomegranate, roses. Long-lasting on the palate 
with great harmony, perfect to enjoy chilled 
| Entrada suave y refrescante, reflejando los 
aromas de frutos y flores. Fresas, mango, 
granada, rosas. Permanente en boca con gran 
armonía,ideal para consumir 
frio.duraznos,melón y flores de acacia, jazmín y 
nardos.

ROSADO PARVADA                                      $1,400 MXN
50% Caladoc + 50% Malbec.
 This rosé is a dry wine, sugar-free, young, and 
fresh, perfect to enjoy chilled./ 50% Caladoc + 
50% Malbec. Este rosado es un vino seco, sin 
azúcar, joven y fresco,ideal para consumir frio

PARVADA 2023                               $1,430 MXN
60% Verdejo + 25% Chardonnay + 15% 
Sauvignon Blanc a young, fresh, and aromatic 
white wine, with a deep and smooth mouthfeel, 
perfect to enjoy cool. | 60% Verdejo + 25% 
Chardonnay + 15% Sauvignon Blanc
Vino blanco joven, fresco y aromático, boca 
profunda y untoso, ideal para consumir frío.

CASA MADERO 2V                           $1,450 MXN
Chardonnay, Chenin Blanc.
 Intense aroma of tropical fruits and flowers.
 Lychees, guavas, syrup, apple, peaches, 
melon, and acacia flowers, jasmine, and 
tuberoses | Chardonnay, Chenin Blanc.
Intenso aroma de frutos tropicales y flores.
Lichis, guayabas, almíbar, manzana, 

WHITE | BLANCO
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